
MONTANARA CLASSICA

MONTANARA ALLA GENOVESE

‘A PURPETT DA NONNA

PATATE FRITTE

ZEPPOLINE DI BACCALÀ

Al ragù napoletano, Parmigiano Reggiano

24 mesi e basilico

Genovese, fonduta di pecorino nostrano

Fiocco di ricotta con mantecato di mortadella

IGP Bologna, crema e granella di pistacchio di 

Bronte, basilico fritto e grattugiata di pecorino 

Con fonduta o al ragù

Stracciata pugliese, gambero di Mazara del

vallo zeste di limone, olio di Assisi e sfoglie

di mandorle

Classiche

con fonduta di cheddar, paprika dolce

Baccalà in tempura al nero di seppia

su zupetta alla marinara

2 pz. € 2,50

€ 3,00

€ 2,50

€ 11,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 7,50

2 pz.

2 pz.

2 pz.

3 pz.

3 pz.

CROCCHÈ CLASSICO

CROCCHÈ DEL BOSCO

FRITTATINA CLASSICA

FRITTATINA DEL MESE

FRITTATINA 4 FORMAGGI

Patata di Avezzano, provola affumicata di

Agerola, pepe nero al mulinello, prezzemolo,

salame nappoletano

130g € 2,50

ARANCINO ROSSO

Crocchè farcito con salsa al ragù, all'uscita

fonduta parmigiano regiano e verdure di

stagione affumicato al faggio

€ 3,00

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 2,50

FRITTATINA PISTACCHIO E MORTADELLA

Besciamella, carne macinata, piselli,

Parmigiano Reggiano 24 mesi

Besciamella, mortadella, granella e crema di

pistacchio, provola affumicata, pecorino

Carmasciano, all’uscita pistacchio di Bronte

Surprise di nando 

Carne macinata di maiale, piselli, provola di

Agerola, pomodoro San Marzano dop, riso Carnaroli

Frittata di gorgonzola DOP, besciamella, provola

affumicata, pecorino carmasciano, parmigiano

reggiano 24 mesi stagionato con cialda di pecorino,

su letto crumble al basilico 

100g

100g

100g

100g

€ 3,50

Le


